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& WMittagessen Abevndessen
2 Suppe Menii 1 Wenii 2 Wenii Pudding
Gefiillte
Schinkenrolichen Mireil?:rg:ll((r?ggel Leberkase- Vanille-
W\ovag Brotsuppe mit Hackfleisch in ouf Aufschnitt uddin
Tomaten-SahnesoRe mit Brot P 9
N FruchtsofRe
Piree und Salat
C,.L 120 kcal|A,C,G 589 kcallA,C,G 634 kcalf 492 kcal 120 kcalf
Maultaschen- | Spaghetti "Carbonara” Aufgeschmolze Eier-Radieserl- | o pne
Dlenstag suppe dazu Salat Ruptfhauben Salat pudding
und Kompott dazu Brot
G,L 130 kcal|A,C,G,0 711 kcal|A,C,G 466 kcalfM, 433 kcal 120 kcall
Schnitzel Wlener Art GrieRRbrei Gerauchertes . .
: Tomaten- mit mit Zimt & Zucker | vom Schwein | ©/Stazien-
WMitt+woch suppe Kartoffel-Gurkensalat . . pudding
Kompott mit Essiggurken
Obstsalat
A,L 120 kcal|A,C,M,L 678 kcal|A,C,G 610 kcaljA,G,L,M, 490 kcal 120 kcall
N Frihlingsbraten Germknodel Aufschnitt von
Leberspatzle- von der Pute mit VanillesoRe der Gelbwurst Mokka-
DOVIVI&FS’WI@ suppe mit Reis & Gemiise . pudding
Kompott mit Brot
Salat
C,.L 110 kcal|A,C,G,L, 622 kcallA,C,G 422 kcalfA,G 598 kcal 120 kcalf
. Paniertes Fischfilet Gefillte Wephk_ase-
Eierflaum- . . variation Karamell-
FreH*ag suppe mit Remouladensofie Toastschnitten mit Trauben pudding
dazu Kartoffeln an Beerenragout )
garniert
A,C,L 110 kcal|A,C,L 578 kcallA,C,G, 545 kcallD,G 578 kcal 120 kcalf
Gemiuse- Vegetarischer Topfenstrudel Brotzeitteller mit Rum-
Samsd*aq suppe Nudelauflauf an FruchtsolRRe Essiggurken pudding
Salat und Kompott
ACGL 130 kcal|G,LM 710 keal|AC,G, 689 keall 543 keal 120 keall
Bayrischer
Krustenbraten GrieRschmarmn Holzfallerbrat-
Griel3nockerl- mit Dunkelbiersof3e mit wurst Erdbeer-
SOVIVH’&\@ suppe und Semmelknodel Aofelmus mit pudding
Krautsalat P Senf & Brot
Nachspeise
L,C 130 keal|A,C,G 648 kcal|A,.C,G, 543 keallA,C,G, 632 keal 120 keal




